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Trajnost v praksi: Kako v Lidlu Slovenija varujemo vire

Hranozavest

... je nova beseda, ki smo jo Za
skupaj s partnerji slovenskega o)

dneva brez zavrzene hrane 2 8 /o
skovali za poimenovanje — S

> smo zmanjsali koli¢ine

s \ odpadne hrane (v

ozavescenega
o S A\ primerjavi z

odnosa do
hrane.
izhodiSénim
letom

2018).’

litrov odpadnega jedilnega /4
olja, ki so ga zbrali kupci
v Lidlovih zbiralnikih,
smo proizvedli

1.000

litrov biodizla.

2\ letaku predstavljeni podatki se nanasajo na poslovno leto 2024.
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Manj zavrzkov,
boljsi svet

V Lidlu Slovenija se zavedamo, da koli¢in
odpadne hrane ne moremo zmanjsati brez
skupnega premisleka in sodelovanja. Zato ze
vrsto let sistemati¢no vlagamo v resitve, ki
spreminjajo odnos do hrane — od optimizacije
procesov do ozaves$canja potrosSnikov - in tako
soustvarjamo hranozavestno skupnost, ki ravna
s hrano vse bolj skrbno in odgovorno.

8 k

hrane v povpreciu
zavrze prebivalec

Hrana se izgublja ali Slovenije v
zavrze v vseh fazah
dobavne verige - od
kmetij do gospodinjstev:*

enem letu.

13,20 % . v gospodinjstvih

v gostinstvu in strezbi hrane
. v proizvodnji hrane (vkljuéno s primarno)
34,00 %

. v distribuciji in trgovini z Zivili

34 Podatki za leto 2023 (https://www.stat.si/StatWeb/News/Index/13128).




Trenutna
realizacija

-28 %

2025 2030

Da bi dosegli ta cilj, smo si zastavili podcilje in ukrepe,
napredek pa redno merimo in transparentno predstavljamo:°

50

bomo v
Lidlu Slovenija
do leta 2030
zmanjsali koli¢ino
odpadne hrane.

%

5

Cilj Ukrepi Napredek Realizacija
Z optimiziranim naro¢anjem skrbimo V poslovnem letu 2024 smo uvedli sistem za avtomatsko
za ustrezno razpolozljivost in koli¢ine narocdanje izdelkov v logistiénem centru.
izdelkov v logistiénem centru in na 000060
prodajnih mestih.
Postopoma bomo zmanjsevali koli¢ino V poslovnem letu 2024 smo znizali cene izdelkov pred
odpadne hrane s podalj$anim ¢asom potekom roka trajanja za 20 % oziroma 50 %, odvisno od
prodaje in znizano ceno izdelkov pred izdeléne skupine. Razsirili smo obseg pekovskih izdelkov, 'YY Yolo
iztekom roka trajanja. ki se po znizani ceni prodajajo dan po peki, in obseg
DO I.eta 2030 izdelkov po zniZani ceni pred potekom roka trajanja
na podrodju pakiranega sadja in zelenjave.
bomo za S S
Do poslovnega leta 2026 bomo izvajali V poslovnem letu 2024 smo v projekt Donirana hrana
5 O % ZMm an] §a I_'| neposredne donacije hrane humanitarnim  vkljuéili dodatne tri trgovine. Ob koncu poslovnega leta PYYY Yo
in nevladnim organizacijam v vsaj 80 % 2024 je bilo tako v projekt vklju¢enih 49 trgovin (72 %).
koli¢ino odpadne tgovin
Do poslovnega leta 2026 bomo del Izvedbo projekta naértujemo v poslovnem letu 2025.
hrane (g I'ed'e na organskih odpadkov (kruh, sadje in PY Yolole
5 18 A zelenjava) zaceli predajati lokalnim
]ZhOdlscno l'eto kmetijam za krmo Zivali.
201 8) 0 Do konca poslovnega leta 2025 bomo V poslovnem letu 2024 smo namestili zbiralnike za zbiranje
pred vedjimi trgovinami uvedli zbiranje odpadnega jedilnega olja pred skupno 14 trgovinami. 00000
odpadnega jedilnega olja kupcev Siritev projekta naértujemo v poslovnem letu 2025.
za nadaljnjo predelavo.
V okviru projekta Hranozavest bomo V poslovnem letu 2024 smo nadaljevali aktivno
v sodelovanju z ministrstvi in drugimi ozavescanje javnosti o odpadni hrani in se vkljuéevali v 00000

°Glede na izhodiséno leto 2018.

5Podatki ob koncu poslovnega leta 2024.

partner;ji krepili ozave$¢enost javnosti na
podroéju odpadne hrane.

razliéne hranozavestne projekte (npr. Slovenski dan brez
zavrZene hrane, Hrana ni za tjavendan, Mini tovarna).

Celovit pregled trajnostnih ciljev in ukrepov Lidla Slovenija je na voljo tukaj.
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Kako zmanjsSujemo
kolicine odpadne

Optimiziramo narocanje
izdelkov

Z optimiziranim naro¢anjem skrbimo, da so naSe prodajne
police dobro zaloZene, hkrati pa, da na njih ostane ¢im manj
izdelkov, ki bi jim potekel rok trajanja. Iz logistiénega centra
na ta na¢in naro¢amo suhe, hlajene, zamrznjene izdelke ter
kruh iz dopeke, iz trgovin pa sadje in zelenjavo, meso in ribe.

NiZzamo cene pred potekom
roka trajanja

Za 20 % do 50 % znizamo ceno izdelkom z bliZajo¢im se rokom
trajanja v okviru projekta Predobro za v smeti. Tako se ti izdelki v
vec¢jem delu porabijo v gospodinjstvih in jih le manjsi del kon¢a
med odpadki. V sistem so vklju€eni hlajeni, zamrznjeni in suhi
izdelki, meso in ribe, hlebci kruha iz dopeke, rezan kruh, izbrani
izdelki drobnega peciva, sadje in zelenjava ter roze in rezano
cvetje.

Izdelke skrbno rotiramo

Izdelke s kratkim rokom uporabnosti na policah redno
zlagamo ali rotiramo tako, da so v ospredje postavljeni tisti s
kraj§im rokom, s ¢imer zmanjSamo Stevilo izdelkov, ki bi bili

zavrzeni zaradi preteCenega roka uporabnosti.



Uporabno
Porabiti do najmanj do

Po poteku roka moramo zZivila Zivila z oznako »najmanj do«

z oznako »porabiti do« zavredi. lahko praviloma uporabimo
tudi po navedenem datumu.
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/ \ Doniramo presezke hrane
 ARAOAA . : :

o ton presezkov hrane, ki ostanejo v

trgovinah po zaprtju, v povpredju na

leto podarimo razliénim humanitarnim

organizacijam po vsej Sloveniji. Donacije

obsegajo pekovsko pecivo, mleéne izdelke,

sadje in zelenjavo ter drugo hrano, ki je Se

vedno primerna za zauzitje.

trgovin redno predaja presezke hrane
dobrodelnim organizacijam. Nas$ cilj je, da se
projektu na dolgi rok prikljucijo vse Lidlove

trgovine.

Prisluhnite kratkemu pogovoru
z Zdenkom Podlesnikom iz Zveze Lions

klubov Slovenije o projektu Donirana hrana.

trgovin Lidla Slovenija je ze opremljenih
z zbiralniki za odpadno jedilno olje. Iz

1.500 litrov odpadnega jedilnega olja, ki
so ga v zbiralnikih pred izbranimi Lidlovimi
trgovinami zbrali kupci, smo proizvedli
1.000 litrov biodizla. Stevilo zbiralnikov
bomo v prihodnje Se povecdali.
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Od znanja
O ravnanja

V Lidlu Slovenija se zavzemamo za preudarno ravnanje s hrano, zato ze vrsto
let s ciljnimi ozaveSc¢evalnimi projekti skupaj s partnerji aktivno spodbujamo
odgovoren odnos do hrane in Sirimo hranozavestno gibanje med ljudmi.

uspesnih sezon projekta
Hrana ni za tjavendan smo izvedli
s partnerjem EkoSola. Program je
namenjen Sirjenju sporocila med

- . . otrok iz 302 .vrtcev, oénovhih in
otroki in mladostniki, da je hrana

srednjih Sol je sodelovalo pri projektu

prevec dragoc‘i“a’ da bi jo v Solskem letu 2024/2025.
zavrgli.

e #-&_‘t“nﬁ. P A N

——

receptov za okusne
jedi brez zavrzkov
hrane se je skozi leta

zbralo v Ze 10 knjiZicah

Reciklirana kuharija. V okviru tradicionalnega

natecaja mladi vsako leto ustvarjajo recepte
"recikliranih" jedi 20 najbolj izvirnih pa je

mentorjev je vodilo otroke skozi
ustvarjalne in poucne aktivnosti z
odli¢nimi rezultati: otroci so zmanj3ali
koli¢ino odpadne hrane za 30 %, e
nekateri celo za 85 %.

Oglejte si reportazo z zakljuénega
dogodka projekta Hrana ni za tjavendan.
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Slovenski dan
brez zavrzene hrane

je Vlada Republike Slovenije na pobudo Lidla Slovenija in

partnerjev razglasila za slovenski dan brez zavrZene hrane.
o Na ta dan skupaj s partnerji pripravljamo Stevilne ozaves$¢evalne
. aktivnosti — od strokovnih posvetov in nagradnih natecajev,
apl’ll organizacije hranozavestnih pokusin do spodbujanja

ustvarjalnih projektov v Solah in vrtcih.

yBUDE SVOIaN,
HRANOZAVE |

Za komunikacijsko kampanjo ob slovenskem dnevu
brez zavrZene hrane smo leta 2024 prejeli nagrado
Gold Quill, Award of Excellence, najvisje
svetovno priznanje za odli¢nost v komuniciranju,
je ozavesScevalna kampanija, ki smo jo i ga podeljuje zdruzenje TABC.
zasnovali skupaj s partnerji in temelji

na novi skovanki hranozavest. Beseda

poudarja pomen premisljenega odnosa

do hrane - za manj odpadkov, bolj zdrav Erisluhnite pogovorom s partnerji

slovenskega dneva brez zavrZene hrane.

zivljenjski slog in vedje spostovanje
naravnih virov.
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Ustvarjamo
novo vrednost

Mini tovarna za maksimalen

izkoristek

S podporo Lidla Slovenija je Skupina Etri v letu

2023 razvila Mini tovarno - inovativen model
predelovalnega obrata za pouporabo presezne hrane
iz trgovin, s kmetij in od manjsih pridelovalcev.

V Mini tovarni, ki deluje v sklopu Biotehniske
fakultete Univerze v Ljubljani, iz izdelkov, ki ne
ustrezajo vec estetskim standardom, nastajajo
kakovostni in okusni obroki za Studente in zaposlene,
dostavljajo pa jih tudi na dom.

»Poleg njenega osrednjega namena je
Mini tovarna tudi prostor usposabljanja kadrov,

potrebnih v predelavi in tudi v gostinstvu, in je

usmerjena v grajenje vklju¢ujoée druzbe. Smo
uéno podjetje s svojimi stroji, kjer se ljudje uéijo
in pridobivajo izkusnje, da lahko kasneje dobijo
redno zaposlitev,«

je povedala socialna inovatorka Lenka Puh iz Skupine Etri v
pogovoru s kulinari¢no blogerko Klaro Avsenik Zagar.
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Lokalno, ki
se prepleta
z globalnim

Varovanje
podnebja

G 8

Varstvo Spodbujanje
virov zdravja

.
. S %Q\P b@'&

Spostovanje
biotske
raznovrstnosti

in odlocno ter pomagamo k doseganju

kot so tisti
zuma ali tra]nostnl cilji
'Zdruzenih narodov.

S strateskimi partnerstvi v Lidlu

postavljamo mejnike lokalno in

na mednarodni ravni ter zavzeto
soustvarjamo bolj trajnostno prihodnost.

" "strategue celotne

Skupine Lidl.

Celovit pregled
trajnostnih ciljev in
ukrepov na vseh petih
podrodjih trajnostne
strategije Lidla Slovenija
najdete tukaj.

Vas zanima veé?

PoveZimo se!
boljsisvet@lidl.si
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